
Lundi 16 Juin Mardi 17 Juin Jeudi 19 Juin Vendredi 20 Juin
Salade de betteraves Bio Salade de concombres et maïs Bio Salade de tomates Bio Pizza au fromage

Poulet rôti Label Rouge Salade de riz IGP et billes de mozzarella Quenelles Bio sauce safranée

Pané de blé épinards au surimi MSC Lasagnes /

Frites / de bœuf Haricots verts Bio

Emmental Crème anglaise Tortellinis sauce tomate Yaourt sucré

Melon Madeleine Flan caramel Fruit de saison 

Lundi 23 Juin Mardi 24 Juin Jeudi 26 Juin Vendredi 27 Juin

Salade de blé espagnole Salade verte Bio Salade de concombres et tomates Bio Salade de petit épeautre au pesto rouge

Notre tortilla de pommes de terre Bio et dès de mimolette Tajine de bœuf Beignets de calamar et citron

/ Jambon blanc Label Rouge Tajine de colin /

Courgettes sautées Bio Thon mayonnaise Semoule Purée de carottes Bio

Carré président
Salade de coquillettes semi complètes Bio 

aux crudités

Edam Petit suisse nature

Purée de fruits Bio Ramequin de fromage blanc nature et miel Fruit de saison Bio Notre fondant chocolat noisettes IG Bas

Lundi 30 Juin Mardi 01 Juillet Jeudi 03 Juillet Vendredi 04 Juillet
Salade verte Bio Tapenade sur toast Taboulé Tomates cerises

Steak haché et Ketchup Saucisse de Francfort Colin MSC sauce vierge Bagnat

Pané fromager et ketchup Hoki sauce safranée Emincé de végétale sauce provençale à l'œuf

Tortis Petits pois Bio Haricots verts Bio /

Carré de l'Est à la coupe Petit suisse sucré Emmental à la coupe Chips

Liégeois chocolat Fruit de saison Melon Bio Yaourt à boire à la vanille
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