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Coleslaw de céleris Bio sauce cocktail
Tajine de pois chiches Bio

/
Boulgour Bio

Carré de |'Est & la coupe

Liégeois chocolat

Salade de crudités Bio et cro(tons
(Salade verte, carottes)

Mijoté de beeuf et d'agneau

Salade de betteraves Bio
Blanquette de porc
et ses légumes Bio

Blanquette de colin et ses légumes

Edam

&

Fruit de saison Bio

Paté de campagne
CEuf dur mayonnaise

Gratin de gnocchis Bio

Bolognaise de saumon Q%Q,UGS‘ d la tomate et mozzarella
Pates de Paques IGP . é P /

Lapin de Paques

fle flottante (& assembler)

Saint morét

Fruit de saison Bio

Salade de coquillettes aux crudités
Réti de dinde Label Rouge
Pané fromager
Choux fleur mornay Bio
BOche mi-chévre & la coupe

Purée de fruits Bio

FERIE

Féte du travail

Notre clafoutis Ilégumes emmental

Pamentier
de colin MSC
/

Yaourt sucré

@é Fruit de saison Bio

Taboulé

Quenelles Bio sauce aurore
/
Haricots verts Bio
BOche mi-chévre & la coupe

o

Fruit de saison Bio

Nos fruits sont d’Origine

France, et locaux
en pleine saison

C et Pigues !

Une surprise
en chocolat
pour le dessert !

SANS HUILE DE PALME

oy AN

9 Viﬁ; E:{ \flxﬁ\

Bio : Produit issu
de l'agriculture biologique.

Seule la composante précisée est Bio

IGP : Indication
{' ) Géographique
e Protégée

f“"""«g AOP : Appellation Label Rouge
\ B d’Origine [ 'm( 15( Viande de qualité
§ « Protégée supérieure

O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats O Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.
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| lentill Pi f
(Salade verte. caroftes ef mais) Salade de lentilles FERIE izza au fromage
Galopin de veau sauce tomate origan otre tortilla de pommes de terre Bio Victoire 1945 Merlu MSC sauce basilic
Bolognaise de thon / /
Coquillettes Mouliné d'épinards Bio Riz IGP
Biche du pilat & la coupe Gouda Yaourt sucré
Flan chocolat -@-é Fruit de saison Bio '@'é Fruit de saison Bio
Notre cake au cantal et aux légumes Salade verte Bio Salade de betteraves Bio Tapenade noire sur foast
&% Th SC . .. , .
N on M . et dés de mimolette Jambon blanc Label Rouge Pois chiches aux légumes Bio
mayonnaise
/ Ragoit de beeuf Hoki & I'huile d'olive /
Salade de haricots verts et mais Ragodt de lentilles Purée de pommes de terre Semoule Bio
Petit suisse sucré Boulgour Vache picon Brie & la coupe
g . . . R i f I t t .
'@'g Fruit de saison Bio amequin de romage blanc nature e Fraises Purée de pommes
= confiture

100% de notre FiZ
est de Camargue ,
I_ bll. - IGP ¥ o Decou‘"el IeS menus
anelise Fraen SUR L'APPLICATION
TERRES DE CUISINE
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CEuf dur Bio

mayonnaise

Pané de blé

Salade de tomates

Paélla de riz IGP

/ a la dinde Label Rouge
Courgettes Bio & la parmesane Paélla végétarienne
Carré de I'Est & la coupe Saint Marcellin IGP & la coupe
'@é Fruit de saison Bio Liégeois vanille

Salade verte Bio Salade blé au pesto
Bolognaise de lentilles Bio Wok de beeuf
/ Axoa de thon
Macaronis Bio Haricots verts Bio
BOche mi-chévre & la coupe Edam
Purée de fruits Bio Beignet au chocolat

Verre de sirop de fraise

T 1é . .
aboulé Coleslaw de courgettes Bio sauce cocktail
Rati de porc Pépites de colin MSC panés et citron
N Ch.
Merlu sauce vierge "Q" ?.p /
AT '

Purée de carottes Bio Frites et mayonnaise

Chanteneige Yaourt sucré

Cerises Notre moelleux pommes tonka

FERIE

Ascension

Nos Pates sont
95% francaises

Les pates  sont fabriquées en

région Vaucluse et Rhone-Alpes

Découvrez les menus
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